
 Plat végétarien. AOP : Appellation d’Origine Protégée. Les informations portant sur les allergènes sont disponibles dans votre restaurant.  
Pour tout renseignement, un guide est disponible à l’accueil. Les cartes bancaires, American Express, Tickets Restaurants sont acceptés.  

L’établissement n’accepte pas les règlements par chèque. Prix net en euros, service inclus. 04/26   
Pour limiter le gaspillage alimentaire, des doggy bags sont à votre disposition (hors viande crue, poisson cru, œufs crus).

POUR VOTRE SANTÉ, MANGEZ AU MOINS CINQ FRUITS ET LÉGUMES PAR JOUR. WWW.MANGERBOUGER.FR

CROQUE-MONSIEUR PETITE ROSALIE� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 14 50 

Jambon blanc français, emmental, salade de jeunes pousses

CROQUE-MADAME PETITE ROSALIE� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 15 50 

Jambon blanc français, oeuf plein air, emmental, salade de jeunes pousses

 TARTINE MÉDITERRANÉENNE�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 15 00 

Légumes grillés, cream cheese au pesto rosso, roquette, parmesan, salade de jeunes pousses

CLUB-SANDWICH POULET� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 16 00 

Filet de poulet français mariné, œuf plein air, tomates, avocat, pain de mie,  
salade de jeunes pousses

FRENCH SHRIMP ROLL�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 19 00 

Crevettes, citron vert, pickles d'oignon rouges, romaine, 
mayonnaise au piment d'Espelette, pain brioché, salade de jeunes pousses

AVOCADO TOAST AU SAUMON FUMÉ�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 19 50 

Crémeux d'avocat, saumon fumé, œuf poché plein air, tomates cerises, 
pickles d'oignons rouges, pain de campagne, salade de jeunes pousses 

TARTARE DE SAUMON AU CITRON VERT� � � � � � � � � � � � � � � � � � 20 00 

Crémeux d'avocat, concombre, vinaigrette aux agrumes, salade de jeunes pousses

Grandes Assiettes

CRÊPES

SUCRE�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 6 00

CHOCOLAT-NOISETTE�� � � � � � � � � � � � � � � � � 6 50

CARAMEL AU BEURRE SALÉ�� � � � � � � � � � � � � � 6 50

FRUITS ROUGES� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 7 00

GAUFRES

SUCRE�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 7 00

CRÈME FOUETTÉE� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 8 00

CHOCOLAT-NOISETTE�� � � � � � � � � � � � � � � � � 8 00

CARAMEL AU BEURRE SALÉ�� � � � � � � � � � � � � � 8 00 

PLATS 

MINI CROQUE-MONSIEUR, 
Pommes grenaille

 COQUILLETTES, 
Crème de parmesan

DESSERTS 

PUSH UP HARIBO
MOELLEUX AU CHOCOLAT

BOISSONS 

VITTEL 33cl

JUS DE POMME  20cl

SIROP À L’EAU  27cl

COUPE CHOCOLAT BROWNIE� � � � � � � � � � 12 00 
Crème glacée à la vanille Bourbon, glace chocolat, 
morceaux de brownie, noisettes entières, 
pâte à tartiner à la noisette, crème fouettée

COUPE FRAISE MELBA�� � � � � � � � � � � � � � 12 00 
Crème glacée à la vanille Bourbon, sorbet fraise, 
fraises fraîches, compotée de fruits rouges, 
amandes effilées, crème fouettée

2 BOULES� � � � � 8 00 3 BOULES� � � � � 10 00

Glaces : Vanille Bourbon, Chocolat, Café, Caramel, Pistache
Sorbets : Fraise, Framboise, Citron vert, Mangue

& sorbets artisanaux

 SALADE DE TOMATES MULTICOLORES ET BURRATA DES POUILLES� � � 18 50 

Pesto, roquette

SALADE CÉSAR� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 19 50 

Suprême de volaille française, œuf plein air, parmesan, tomates cerises, romaine,  
croûtons dorés, sauce César

Salades SaladesSalades

DESSERTSDESSERTSDESSERTS

990

Salade de jeunes pousses 
Pommes grenaille

GARNITURES 
SUPPLÉMENTAIRES  5 00

- GLACES -- GLACES -- GLACES -

À PARTAGERÀ PARTAGERÀ PARTAGER
PLANCHE ROSALIE 19 00 

Jambon de Bayonne, rosette de Lyon, saucisse sèche, Comté AOP, Camembert de Normandie au lait cru, 
Sainte-Maure-de-Touraine AOP, pain de campagne, cornichons, beurre demi-sel

PROFITEROLE X XL� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 9 50 

Sauce chocolat

MOELLEUX AU CHOCOLAT SANS GLUTEN� � � � � � 9 50 
Crème glacée à la vanille Bourbon

COUPE DE FRAMBOISES�� � � � � � � � � � � � � � � � 11 50 
Crème fouettée



Les millésimes ne sont pas indiqués sur nos vins. Pour plus d’information, demandez à votre maître d’hôtel. IGP: Indication Géographique Protégée. AOP: Appellation 
d’Origine Protégée. Il est possible pour nos clients de demander de l’eau potable gratuitement. Prix net en euros, service inclus. 04/26. Brasserie Rosalie 419 946 918 R.C.S. 

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION. WWW.MANGERBOUGER.FR

Toutes nos boissons chaudes peuvent être réalisées, sur demande, 
à base de boisson d'avoine Oatly, sans supplément.

CITRONNADE 25cl�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 5 50 

Citron jaune, citron vert, pomme, agave

CITRONNADE FRAMBOISE 25cl�� � � � � � � � � � � � 6 00 

Citron jaune, framboise, agave, basilic

VITTEL 33cl�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 4 20

PERRIER 33cl�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 4 90

CAFÉ FRAPPÉ 20cl�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 5 50

FANTA ORANGE, SPRITE 33cl� � � � � � � � � � � � � � 4 90

COCA-COLA , COCA-COLA SANS SUCRES 33cl� � � � 4 90

OASIS 33cl� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 4 90

FUZE TEA PÊCHE 33cl�� � � � � � � � � � � � � � � � � � 4 90

KOMBUCHA FRAMBOISE BIO ARCHIPEL 33cl� � � � 6 50

SUPPLÉMENT SIROP� � � � � � � � � � � � � � � � � � � 0 50 

Menthe, Grenadine, Pêche, Citron, Orgeat

JUS DE FRUITS ET NECTARS 100% 
BIOLOGIQUES JUS DE RÊVE 25cl�� � � � � � � � � � � 6 50 

Jus d’orange, jus de pomme, nectar d’abricot, jus de tomate

Boissons FraîchesBoissons FraîchesBoissons Fraîches

Vins & ChampagnesVins & Champagnes
CHAMPAGNES BRUTS AOP

MOËT & CHANDON "BRUT IMPÉRIAL" MINI� � � � � � 25 00

MOËT & CHANDON "BRUT IMPÉRIAL" MINI ROSÉ�� � 30 00 

VIN BLANC

LANGUEDOC AOP - OÉ (vin biologique)...   9 50� � � 36 00

VINS ROSÉS

IGP MÉDITERRANÉE - OÉ  (vin biologique)...  9 50� � � � �

IGP MÉDITERRANÉE "LE ROI SOLEIL"� � � � � � � � � 35 00

VIN ROUGE

CÔTES-DU-RHÔNE AOP - OÉ  (vin biologique). 9 00� � � 35 00

25cl 75cl

20cl

EXPRESSO, ALLONGÉ, DÉCAFEINÉ� � � � � � � � � � 3 50

NOISETTE� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 3 80

DOUBLE EXPRESSO� � � � � � � � � � � � � � � � � � � 5 50

CAPPUCCINO� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 6 00

CAFÉ CRÈME / LATTE MACCHIATO�� � � � � � � � � � 6 00

CHOCOLAT CHAUD�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � 7 00

CHAÏ LATTE� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 6 50

MATCHA LATTE� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 6 50

THÉS ANGELINA� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 6 00 

Thés verts : menthe, jasmin 
Thés noirs : breakfast, Earl Grey, Darjeeling 
Infusions : verveine, tilleul-menthe, rooibos rouge vanille

BOISSONS CHAUDESBOISSONS CHAUDESBOISSONS CHAUDESPRESSION

1664 BLONDE...........           7 00 / 3 50 � � � � 10 00 / 5 00  

Lager française à la fine amertume

1664 BLANC............            8 00 / 4 00 � � � � 11 00 / 5 50  

Bière blanche rafraîchissante aux notes d’agrumes

33cl /  50cl /  

& CIDRE& CIDRE& CIDRE
Bièr es

COCKTAILSCOCKTAILSCOCKTAILS 14cl /  

APEROL SPRITZ�� � � � � � � � � � � � 10 00 / 5 00  

Aperol, Prosecco Riccadonna, 
Perrier, orange fraîche

HUGO SPRITZ�� � � � � � � � � � � � � � 12 00/ 6 00  

Liqueur de fleurs de sureau FAIR, 
Prosecco Riccadonna, Perrier, 
citron jaune, romarin frais 

ITALICUS SPRITZ� � � � � � � � � � � � � 12 00/ 6 00  

Liqueur de bergamote Italicus, 
Prosecco Riccadonna, Perrier, 
citron jaune, romarin frais

LIMONCELLO SPRITZ� � � � � � � � � � 12 00/ 6 00  

Limoncello Mamma Mia, 
Prosecco Riccadonna, Perrier, 
citron jaune, romarin frais

COCKTAILS SANS ALCOOL

RED DESIRE 20cl�� � � � � � � � � � � � � 8 50 / 4 25  

Fraise, framboise, eau de coco, fleur d’oranger, pomme

GINGER BOOST 20cl� � � � � � � � � � � 8 50 / 4 25  

Ananas, fruit de la passion, pomme, gingembre, curcuma

VIRGIN SPRITZ 20cl�� � � � � � � � � � � 8 50 / 4 25  

Galvanina Spritz 0,0%, orange fraîche

VIRGIN BELLINI 20cl� � � � � � � � � � � 8 50 / 4 25  

Galvanina Bellini 0,0%, citron jaune, romarin frais

DE 17H À 20H

SUR LES COCKTAILS, AVEC ET SANS ALCOOL ,  
ET LES BIÈRES PRESSION.

BOUTEILLES 33cl

CORONA�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 8 00

1664 0,0% (sans alcool)� � � � � � � � � � � � � � � � � � 6 50

CIDRE BRUT BIOLOGIQUE ET NATUREL� � � � � � � 7 00 
FILS DE POMME «LE SAUVAGE» 

CIDRE 0,0% BIOLOGIQUE ET NATUREL� � � � � � � 7 00 
FILS DE POMME «LE SAGE» (sans alcool)

-50%-50%


