
*À BASE DE JUS CONCENTRÉ. **PRÉPARATION CONCENTRÉE À BASE DE PURÉE DE FRUITS. 
LES INFORMATIONS PORTANT SUR LES ALLERGÈNES SONT DISPONIBLES À L'ACCUEIL DU RESTAURANT.
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AOP : Appellation d'Origine Protégée. IGP : Indication Géographique Protégée. DOC : Denominazione di Origine Controllata.  
The Royal Pub - FLO KINGDOM - 445 201 783 RCS Nanterre - SAS au capital de 38 000 euros L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. À CONSOMMER AVEC MODERATION.

whiskies  4cl

Ballantine's Finest Blended - Écosse� 7.50 
Jameson Blended - Irlande� 8.50

Aberlour 10 ans Forest Reserve� 9.00 

Single Malt , Speyside - Écosse

Chivas Regal 12 ans Blended - Écosse� 10.00 

Glenmorangie 12 ans Single Malt, Highlands - Écosse� 11.00 

Laphroaig 10 ans Single Malt tourbé, Islay - Écosse� 11.50 

The Macallan 12 ans Double Cask� 14.50 

Single Malt - Écosse

Highland Park 12 ans� 12.00 

Single Malt, Highlands-Orkney  - Écosse

The Glenrothes 15 ans Single Malt, Speyside  - Écosse� 16.50

Jim Beam Kentucky Bourbon� 8.00

Maker's Mark Kentucky Bourbon� 9.50

Nikka Days blended - Japon� 8.50

Nikka from the Barrel blended - Japon� 10.00

Toki Suntory blended - Japon� 10.50

Hibiki Japanese Harmony blended - Japon� 18.00

vodkas  4cl

absolut Suède� 7.50 

fair France� 8.50 

HAKU Japon� 9.00

Belvedere Pure Organic Pologne� 12.00

Belvedere dirty brew Pologne� 13.00

GINs  4cl

Beefeater Angleterre� 7.50

fair France� 8.50

citadelle France� 9.00

ROKU Japon� 10.00

Monkey 47 Allemagne� 13.50

TEQUILAS & mezcal  4cl

Altos Blanco Jalisco� 9.00 

Codigo Reposado Jalisco� 13.00 

Mezcal Del Maguey Vida Oaxaca� 10.00

rhums  4cl

Havana Club 3 ans Cuba� 7.50

Havana Club Especial Cuba� 8.50

Eminente Ambar Claro Cuba� 10.00

PLANTERAY Original Dark Barbade & Jamaïque� 8.50

HSE blanc 50° Martinique� 8.00

HSE Très Vieux Port Cask Finish VSOP Martinique� 12.50

La Hechicera Colombie� 12.50

Brugall 1888 République Dominicaine� 11.50 

Havana Club Iconica Seleccion de Maestros Cuba�13.00

Cachaça  4cl

Abelha Silver Organic Brésil� 9.00

Red Spirit 15 cl� 13.00 
Gin FAIR, liqueur d'açai FAIR, purée de fraise**,  
jus de citron vert*, jus de cranberry, menthe fraîche 

Flower Smash 10 cl� 13.00 
Gin Citadelle, liqueur de fleurs de sureau FAIR,  
sirop de jasmin, jus de citron vert*, basilic frais

Tiki Mango 17 cl� 13.00 
Rhum Planteray Original Dark, liqueur de mangue FAIR,  
purée de noix de coco**, jus de citron vert*, jus d'ananas

Créations du pub

La Bête Ambrée (8°)	 6.50	 9.50� 16.50

Guinness (4,2°)	 6.50	 9.50� 16.50 

Kilkenny Red Ale (4,3°)	 7.00	 10.00 � 17.50 

Cider Magners (4,5°)	 5.50	 8.50 � 14.50 

1L50 cl25 cl1 L50 cl25 cl

1664 Blonde	 5.50	 8.50� 14.50 

(5,5°)

Carlsberg	 5.50	 8.50� 14.50 

(5,6°)

1664 Blanc	 5.50	 8.50� 14.50 

(5°)

Brooklyn IPA Bodega Run (6,7°)	 6.00	 9.00� 15.50

cocktails classiques

 Aperol Spritz 14 cl  12.50 
Aperol, Prosecco Riccadonna, Perrier, orange fraîche

 Hugo Spritz 14 cl  12.50 
Liqueur de fleurs de sureau FAIR, 

Prosecco Riccadonna, Perrier, citron jaune, romarin frais

Italicus Spritz 14 cl  12.50 
Liqueur de bergamote Italicus, Prosecco Riccadonna,  

Perrier, citron jaune, romarin frais

 Limoncello Spritz 14 cl  12.50 
Limoncello Mamma Mia, Prosecco Riccadonna,  

Perrier, citron jaune, romarin frais

 Mojito 14 cl  12.50 
Rhum Havana Club 3 ans, menthe fraîche,  

citron vert, sucre de canne, Perrier 

Mojito aux fruits 14 cl  13.00 
Rhum Havana Club 3 ans, menthe fraîche, 

citron vert,  sucre de canne, Perrier, 
purée de fruit de la passion** ou purée de fraise**

 Paloma 16 cl  12.50 
Tequila Altos Blanco, jus de citron vert*,  

soda pamplemousse Fever-Tree

Piña Colada 18 cl  12.50 
Rhum Havana Club 3 ans, nectar d'ananas,  

purée de noix de coco**

 Moscow Mule 18 cl  12.50 
Vodka Absolut, jus de citron vert*,  
premium ginger beer Fever-Tree

Expresso Martini 13 cl  12.50 
Vodka FAIR, liqueur de café FAIR,  

sirop de sucre de canne, expresso

 Classic Gin & Tonic 16 cl  12.50 
Gin Beefeater, premium tonic water Fever-Tree,  

citron jaune frais

Negroni 9 cl  12.50 
Gin Beefeater, vermouth rouge Dolin,  

bitter Dolin, orange fraîche, olive verte

Cuban Mule 16 cl  13.00 
Rhum Eminente Ambar Claro, jus de citron vert*,  

premium ginger beer Fever-Tree, citron vert

Hennessy Ginger 16 cl  13.00 
Cognac Hennessy Very Special, premium ginger  

ale Fever-Tree, citron vert frais

Nikka Old fashioned 6 cl  13.00 
Whisky Nikka from The Barrel, sirop de sucre de canne, 

Angostura bitters, zeste d'orange

verres de vin 15 cl 5.00

Blanc : Bordeaux AOP Gantonnet
Rosé : Gris Blanc IGP Pays d'Oc

Rouge : Brouilly AOP GAMAY

25 cl 4.00 | 50 cl 7.00 | 1L 11.50

BIèRES PRESSIONS 
Blonde, Blanche

Sélection de cocktails classiques   	 9.50

Sélection de mocktails  	 7.50

les cocktails

les bières
& cidre

Kir au Vin blanc 12 cl� 6.00 
Cassis, pêche, mûre ou framboise

kir royal 12 cl� 13.00

Cassis, pêche, mûre ou framboise

ricard, pastis 51 2 cl� 5.00 

Lillet Blanc, Lillet Rosé 6 cl� 5.50

Vermouth Dolin rouge, blanc, dry6 cl� 6.00

Bitter Dolin, Campari 6 cl� 6.00

Americano 14 cl� 9.50

Vermouth rouge Dolin, Bitter Dolin,  
Perrier, orange fraîche

Virgin Americano 14 cl� 9.50

VRMH n°1, BTTR n°1, Perrier, orange fraîche 

Iessi - L'aperitivo sans alcool 6 cl� 5.50

les apéritifsJacquart Brut "Signature" AOP	 13.00� 60.00

Prosecco Riccadonna Extra Dry DOC	 8.00� 40.00

75 cl12 cl
les bulles

75 cl25 cl15 cl

Blancs
Vin de France	 	 �  
"Plein la Vue" - SAUVIGNON Blanc Jeff Carell (vin biologique)	 6.50	 10.00� 29.00

Bordeaux	 	 �  
BORDEAUX AOP - sauvignon blanc, muscadelle, sémillon Gantonnet	 7.00	 11.00� 32.00

bourgogne	 	 �  
PETIT CHABLIS AOP "PAS SI PETIT" - chardonnay La Chablisienne	 9.50	 15.50� 47.50

Languedoc-Roussillon	 	 �  
IGP PAYS D’OC - CHARDONNAY Saint-Victor Gérard Bertrand	 7.50	 12.00� 37.50

rosés
Provence	 	 �  
Côtes de Provence AOP - Tibouren, Cinsault, Grenache Soif de Pampa (vin biologique)	 7.50	 12.00� 37.50

Languedoc-Roussillon	 	 �  
IGP PAYS D'OC - grenache Gérard Bertrand - Gris blanc	 7.00	 11.00� 32.00

rouges
Beaujolais	 	 �  
Brouilly AOP - Gamay Réserve de la Beauvoisie	 7.00	 11.00� 32.00

Vallée de la Loire	 	  
Saint-Nicolas de Bourgueil AOP - CABERNET FRANC "La Tour de mon Père" (vin biologique)	 8.50	 13.50� 42.50

Bordeaux	 	  
Haut-Médoc AOP - Cabernet Sauvignon, Merlot	 9.50	 15.50� 47.50 

"Les Granges" Domaines Edmond de Rothschild

Languedoc-Roussillon	 	  
IGP PAYS D'OC - PINOT NOIR "Saint-Victor" Gérard Bertrand	 7.50	 12.00� 37.50

les vins

4 cl

Jagermeister, get 27, BAILEYs� 7.50

Amaretto Roasted Adriatico� 9.00

Limoncello Mamma Mia� 9.00

Cognac Hennessy Very Special� 12.00

Cognac Hennessy VSOP� 14.50

Cognac Hennessy XO� 26.50

Bas-Armagnac Château Laubade Signature� 9.00

Calvados Christian Drouin VSOP� 12.00

Calvados Christian Drouin XO Pays-d'Auge� 14.50

Chartreuse Verte� 11.50

les digestifsles digestifsles digestifs

les spiritueuxles spiritueuxles spiritueux

Anosteke (8°)� 8.00

Corona (4,5°)� 8.00

bouteilles
33 cl

17h30 - 19h

VIRGIN Mojito 14 cl� 9.50 
Jus de pomme, Perrier, sucre de canne, citron vert, menthe fraîche 

VIRGIN Mojito aux fruits 14 cl� 10.00 
Purée de fruit de la passion** ou purée de fraise**,  
Perrier, sucre de canne, citron vert, menthe fraîche

Virgin Basil Smash 10 cl� 9.50 
Hydrolat JNPR n°2, sirop de fleurs de sureau, 
 jus de citron vert*, basilic  frais

Summer Vibe 13 cl� 9.50 
Hydrolat JNPR n°1, sirop de framboise, jus de citron frais,  
jus de cranberry, menthe fraîche

Virgin Spritz 14 cl� 9.50 
Hydrolat SPRZ n°1, Perrier, orange fraîche 

Virgin Amaretto SouR 10,5 cl� 9.50 
Amaretto Adriatico 0,0%, jus de citron vert*,  
vegan foamer, sel de Maldon

pink dream 20 cl� 9.50 
Fraise, framboise, pomme, eau de coco, fleur d'oranger

Ginger dream 20 cl� 9.50 
Ananas, fruit de la passion, gingembre, citron, 
curcuma, pomme

mocktails

Pietra Limoncella (5°)� 8.50

1664 0% (0°)� 6.50

33 cl



*Sauf le Tower Burger. Tous nos œufs sont issus d'élevage de plein air. Il est possible pour nos clients de demander de l’eau potable gratuitement. 
Pour limiter le gaspillage alimentaire, des doggy bags sont à votre disposition (hors viande crue, poisson cru, œufs crus).

Irish Coffee � 8.50 

Expresso Massaya bio, whisky Irlandais Jameson,  
sucre de canne, crème fouettée

Expresso Massaya bio,� 3.80 

décafeiné Solela bio & équitable

Café Viennois� 5.00

Cappuccino, Latte macchiato� 5.20

LATTE MACCHIATO CARAMEL OU VANILLE� 5.50

Chocolat chaud� 5.90

Chocolat Viennois� 6.50

Chaï Latte, Matcha Latte� 6.50

thés & infusions COMPTOIR RICHARD� 5.00

Thés verts : Menthe, Jasmin 
Thés noirs : Darjeeling, Earl grey, Breakfast 
Infusions : Verveine, Tilleul-menthe, Rooibos fruits rouges bio

boissons chaudes

desserts DU PUB
 Warm chocolate cookie  9.90 

Cookie mi-cuit aux pépites de chocolat, glace vanille

FRENCH CRÈME BRULÉE À LA VANILLE BOURBON  9.50 

HOT BROWNIE  9.50 
Brownie aux noix de pécan, glace vanille, sauce chocolat, 
caramel beurre salé au Sel de Guérande, crème fouettée 

COUPE CHOCOLAT BAILEYS IRISH CREAM ®  10.50 
Mousse au chocolat, crème mascarpone au Baileys Irish Cream,  

noisettes torréfiées  

TIRAMISU AUX FRUITS ROUGES  11.00 
Mousse mascarpone, coulis de fruits rouges, biscuit savoiardi

CHEESECAKE  11.00 
Caramel toffee noix de pécan, crème fouettée

ASSIETTE DE FRUITS ROUGES  11.50 
Sirop à l'hibiscus, crème glacée yaourt

· Original Royal Burger ·

Les burgers

17.50

menu enfant
POUR LES MOINS DE 10 ANS

Plat + Dessert + Boisson

· Planche finger food ·

PLANCHE FINGER FOOD� 23.50 

Onion rings à la bière, mac'n cheese balls, tenders de poulet  
aux épices cajun, pommes grenaille au cheddar, sauce BBQ, 
mayonnaise épicée  

PLANCHE MIXTe� 24.50

Saucisse sèche du perche, jambon cuit aux herbes, coppa,  
Comté AOP, Camembert de Normandie au lait cru,  
pain de campagne, sauce yaourt aux herbes 

MAC'N CHEESE BALLS V� 8.50

Sauce cheddar

CHEESY GARLIC BREAD V� 9.50

Pain à l'ail au cheddar et à l'emmental, parmesan, persil

ONION RINGS à la Bière V� 9.50

Sauce BBQ

CHURROS POTATOES V� 9.50

Sauce cheddar, parmesan

CROUSTI TEX MEX V� 10.50

Sauce salsa

TENDERS AUX éPICES CAJUN� 11.50

Mayonnaise épicée 

CHICKEN WINGS � 14.50

Sauce ranch

NACHOS V� 19.50 

Tortilla chips, guacamole, cheddar, jalapeños, 
sour cream, sauce salsa

& sharing platters
Starters 

ORIGINAL ROYAL BURGER� 25.90 

Steak haché de bœuf, galette de pommes de terre,  
poitrine fumée, cheddar, oignons caramélisés, 
salade, sauce burger, bun aux céréales

SPICY CHICKEN BURGER� 23.90 

Tenders de poulet mariné, cheddar, compotée d'oignons, 
salade, mayonnaise épicée, sauce salsa, bun brioché

PULLED PORK BURGER� 24.90 

Pulled pork, cheddar, oignons frits, coleslaw, salade, 
sauce barbecue, bun brioché

CHEDDAR LOVER BURGER� 24.90 

Steak haché de bœuf, cheddar, onion ring, salade, 
sauce burger, bun brioché

TOWER BURGER� 26.90 

Double steak haché de bœuf, cheddar, onion ring, 
salade, sauce burger, bun brioché

PUB SPECIALS
L'INIMITABLE MAC & CHEESE V� 19.90 
Macaroni, cheddar, emmental, oignon 

POULET TANDOORI� 21.90 
Riz basmati, naan

DAHL DE LÉGUMES AU CURRY & LAIT DE COCO � 22.50 
Riz basmati, naan

Bangers & mash� 22.50 
Saucisses, purée de pommes de terre, 
sauce gravy aux oignons

CHILI DOG� 22.50 
Saucisse de boeuf, cheddar, oignons crispy,  
sauce BBQ et moutarde, pain hot dog, chili con carne 

classic Fish & chips� 23.90

Filet d'églefin, sauce tartare, frites

CLUB CBA� 22.90 
Filet de poulet français mariné, bacon, avocat, 
œuf plein air, coleslaw, salade, frites 

POWER BOWL LITTLE ITALy V� 19.50 
Puntalette aux herbes, burrata des Pouilles, tomates confites,  
tomates cerises, artichauts à la romaine, olives Taggiasche, 
légumes grillés marinés, pistaches, vinaigrette au pesto 

CAESAR CHICKEN SALAD� 21.90 
Filet de poulet français mariné au citron et thym,  
parmesan, oeuf plein air, tomates cerises, romaine,  
croûtons dorés, sauce César

CARPACCIO DE BŒUF ANGUS � 23.90 
Copeaux de cheddar maturé, pesto, câprons, sucrine, frites

Club sandwich 
& salades

The butcher's The butcher's 
cornercorner

Demi-poulet français rôti à LA SAUCE HP BROWN� 23.90 
Pommes grenaille au pesto

Mixed Grill� 26.50 
Brochettes de poulet mariné, saucisses, gambas, frites,  
maïs rôti, sauce chimichurri

ONGLET DE BŒUF D'ÉCOSSE IGP GRILLÉ� 29.90 
Sauce béarnaise, salade, frites

Côte de bŒuf (env. 400g)� 39.50 
Sauce béarnaise, salade, frites

The butcher's 
corner

boissons fraîchesboissons fraîchesboissons fraîches

V : végétarien.  : vegan. Prix nets en euros TTC service compris. Photos non contractuelles. AOP: Appellation d’Origine Protégée - IGP: Indication Géographique Protégée. 05/26
POUR VOTRE SANTÉ, PRATIQUEZ UNE ACTIVITÉ PHYSIQUE RÉGULIÈRE. WWW.MANGERBOUGER.FR

Citronnade 25 cl� 5.90

Citron jaune, pomme, agave, citron vert 

Citronnade framboise 25 cl� 5.90

Citron jaune, agave, framboise, basilic 

Coca-Cola, Coca-Cola Zéro 33 cl� 5.20

Fanta, Sprite 25 cl� 5.20

Oasis, Orangina 25 cl� 5.20

Fuze tea Pêche OU Menthe Citron Vert 25 cl� 5.20

Jus et Nectar bio "Jus de Rêve" 25 cl� 5.20

Jus d'orange, jus de pomme, jus d'ananas, jus de tomate, nectar d'abricot  

Sparkling Pink Grapefruit Fever-Tree 20 cl� 5.50

Premium Indian Tonic Water Fever-Tree 20 cl� 5.50

Premium Ginger Beer Fever-Tree 20 cl� 5.50

Red Bull 25 cl� 5.20

Perrier 33 cl � 5.20 

Vittel 	 5.00� 7.00 

S.Pellegrino 	 5.00� 7.00

33 cl 50 cl

accompagnements au choix 6.00 
Frites, pommes grenaille, purée de pommes de terre, macaroni sauce cheddar, riz basmati, légumes au pesto, salade verte

COUPE 2 ou 3 BOULES� 6.00 /  9.00 
Crèmes glacées : Vanille, chocolat, yaourt
Sorbets : Mangue, framboise, citron vert

COUPE FRAMBOISE MELBA� 11.50 

Glace vanille, sorbet framboise, compotée de fruits rouges  
et framboises fraîches, crème fouettée, amandes effilées 

cookie dough ®� 12.50 

Glace Cookie Dough, cookies, sauce caramel beurre salé 
au Sel de Guérande, sauce chocolat, crème fouettée

glaces 

supplément : crème fouettée 2.00

· WARM CHOCOLATE COOKIE ·

· demi-poulet rôti français à la sauce HP BROWN ·

Toutes nos boissons chaudes peuvent être commandées à base de boisson d'avoine Oatly sans supplément.

Tous nos burgers sont  
disponibles en version veggie*

V

Notre steak haché de bœuf et nos frites sont d'origine française


